
SCHLEMMEN

zum afah!
Adelbodner Weissweinsuppe
Mit Adelbodner Chili Coppa ....................................  9

Tagessuppe
Fein Cremig .....................................................................  8

Chalet-Salat
Bunter Blattsalat mit Croutons, Nüssen, Kernen 

& hausgemachtem Dressing .................................. 13

Schlemmerplatte
Adelbodner Fleisch & Käsespezialitäten, 

serviert mit Chnebelbrot (Michel Beck, 

Adelboden) .................................................................... 28

Rindstartar 70gr
klassisch, mit Essiggemüse und geröstetem 

Briochetoast (Michel Beck, Adelboden) ............  25

Herzlich
Willkommen
und einen tollen 

Aufenthalt.

Alle Preise in CHF 

inkl. Mehrwertsteuer
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SCHLEMMEN

Mamma Mia!
Weissweinrisotto
Auf Ruccola, mit gebratenen Eierschwämmli &

gehobelter Belper Knolle .................................................  33

Tagliatelle
Mit Gorgonzolasauce, Blattspinat, Cherrytomaten

und gerösteten Pinienkernen .........................................  36

Ragù alla Bolognese
Tagliatelle mit hausgemachter Bolognese (Rind & 

Schwein) & geriebenem Parmesan 

klein/gross ..........................................................................24/32

für d‘Gniässr !
Entrecote „Cafe De Hahnenmoos“  220gr
Rindsentrecote, durch Sie auf dem Rechaud,

im Pfännli zubereitet ..........................................................  56

Rindsfiletsteak 200gr .............................................  65

Kalbskotelette 350g ................................................. 78

Rindstatar 140g
Klassisch, mit Essiggemüse und geröstetem Brioche-

toast (Michel Beck, Adelboden)......................................  35

«Unser SCHWEIZER 

Rinds-, Schweins 

& Kalbsfleisch 

beziehen wir von der

Metzgerei Gempeler 

aus Adelboden»

Alle Preise in CHF 

inkl. Mehrwertsteuer

ha
hn
en
m
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o
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ch

«serviert mit 

Kartoffelstock, 

glasiertem Gemüse 

& rauchiger 

Rotweinsauce»



SCHLEMMEN

   Chalet-Chäsfondue!
Chäsfondue Nature
Pro Person......................................................................  32

Chäsfondue Kräuter 
Pro Person......................................................................  32

Chäsfondue alkoholfrei (Apfelmost)

Pro Person......................................................................  32                                                         

Champagner - Trüffelfondue
Pro Person .....................................................................  47

«Wir servieren Ihnen 

unsere Fondues mit 

Chnebelbrot (Michel 

Beck, Adelboden) & 

Gschwellti»

Alle Preise in CHF 

inkl. Mehrwertsteuer

ha
hn
en
m
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ch

no öppis süässäs!
Yschkaffi
Mit hausgemachtem Kaffeesirup, Vanilleglace 

& Rahm ............................................................................ 12

Vermicelles
Mit Meringues, Rahm & Vanilleglace ................... 11

ohne Vanilleglace ........................................................  9

Schnouserli
Drei süsse Kleinigkeiten – wie der Name schon 

sagt…zum schnousen ...............................................  10

ä Guätä!




